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TRI-PLY Woks
Natural Finish.

Woks, TRI-PLY
Acabado, natural.

ITEM # CAP DIM

5724095 5 QT / 4.7 L 12 x 3.6” 
31 x 9 cm

5724100 9 QT / 8.5 L 14 x 3.5” 
35.5 x 9 cm

TRI-PLY Fry Pans
Natural Finish.

Sartenes para freír, TRI-PLY
Acabado, natural.

ITEM DIM

5724092 8 x 1.5” / 20 x 4 cm

5724093 9.5 x 2” / 24 x 5 cm

5724094 11 x 2” / 28 x 5 cm

TRI-PLY Fry Pans
Excalibur Coated.
  
Sartenes para freír, TRI-PLY
Acabado antiadherente.

ITEM # DIM

5724096 8 x 1.5” / 20 x 4 cm

5724097 9.5 x 2” / 24 x 5 cm

5724098 11 x 2” / 28 x 5 cm

TRI-PLY Woks
Excalibur Coated.
  
Woks, TRI-PLY
Acabado antiadherente.

ITEM # CAP DIM

5724102 5 QT / 4.7 L 12 x 3.6” 
31 x 9 cm

5724104 9 QT / 8.5 L 14 x 3.5” 
35.5 x 9 cm

Stainless steel 
cooking surface 
for superior cooking 
performance

Aluminum mid- 
layer for even heat 
transfer on bottom  
& sides

Superficie de acero 
inoxidable para un 
rendimiento de cocción 
superior

Capa de 
aluminio al medio 
para una transferencia 
uniforme del calor en 
la parte inferior y los 
costados

La capa de acero 
inoxidableexterna está 
lista para inducción y es 
fácil de limpiar

What makes it Tri-Ply? / ¿Qué cosa es  Tri-Ply?

Stainless steel 
outer layer is 
induction ready &  
easy to clean

* Selected Excalibur non-stick coating as shown
En estilos antiadherentes seleccionados




