WO00D BOIS

CHEF’S Straight Edge COUTEAUX DE CHEF Tranchant droit

5.2000.15 6" Blade 14" width at handle
Lame de 15 cm 3 cm au manche
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5.2000.19 72" Narrow, Stiff Blade 12" width at handle
Lame rigide et étroite de 18 cm 4 cm au manche
e
5.2060.20 8" Blade 2" width at handle
Lame de 20 cm 5 cm au manche
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5.2000.25 10" Blade 24" width at handle
Lame de 25 cm 6 cm au manche
5.2000.31 12" Blade 24" width at handle
Lame de 30 cm 6 cm au manche
5.2030.19 72" Narrow, Stiff Blade 12" width at handle
Lame rigide et étroite de 18 cm 4 cm au manche
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5.2030.25 10" Blade, Sandwich, Serrated / Straight Blade

214" width at handle
Lame dentelée de 25 cm pour sandwich 6 cm au manche

SANTOKU SANTOKU
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7" Granton Blade 1'%" width at handle
Lame Granton de 18 cm 4 cm au manche

6.8520.17

BREAD serrated Edge COUTEAUX A PAIN Tranchant dentelé
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7.6058.9 7" Slant-Tip Blade 1'/s" width at handle

Lame a pointe inclinée de 18 cm 3 cm au manche
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7.6058.15 7%2" Offset Blade 12" width at handle

Lame décalée de 18 cm 4 cm au manche
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5.1630.21 8" Slant-Tip Blade 14" width at handle

Lame a pointe inclinée de 20 cm 3 cm au manche
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10%" Curved Blade
Lame courbe de 26 cm

5.2930.26

SLICING serrated Edge COUTEAUX A TRANCHER Tranchant dentel¢
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5.4230.25 10" Roast Beef Blade 14" width at handle
Lame de 25 cm pour réti de boeuf 3 cm au manche
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5.4230.30 12" Roast Beef Blade 1'%" width at handle
Lame de 30 cm pour réti de boeuf 3 cm au manche
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5.4230.36 14" Roast Beef Blade 1'4" width at handle

Lame de 36 cm pour roti de boeuf 3 cm au manche
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